
　　 ■商品概要

380円

発売エリア 全国

　をテーマに、試作を繰り返して自信の持てる３品の中から、最終選考でご本人に決定して頂きました。
　※決定の瞬間は動画でも配信中です⇒http://www.sanki-jn.co.jp/または、下記のQRコードからアクセス出来ます。
　陳建一氏から「旨味のある辛さがいい!」とのお墨付きを頂いております。

品名 はくさいキムチ(刻み)

荷姿 甲／12入×3ボール

商品名 陳建一 僕の大好きなキムチ220ｇ

　　 ■株式会社三輝について
　　　１９８６年(昭和６１年)韓国白菜キムチ｢ペチュキムチ｣の輸入販売を開始。'８８年のソウルオリン
　　　ピックの影響などもあり日本市場に本場韓国キムチを着実に広めた。｢ペチュキムチ｣は日本市場で
　　　初めて韓国産キムチを認知させた元祖韓国輸入キムチと言えるロングセラー商品。現在は大手外食・
　　　中食向け業務用商品が主力。なお、韓国キムチ製造提携先のモア社(韓国 慶尚北道永川市)は、世界に
　　　通用する食品安全規格ＨＡＣＣＰ並びにＦＳＳＣ２２０００認証取得工場である。

　　 ■本件に関する問い合わせ
　　　〒210-0836 神奈川県川崎市川崎区大島上町18-3　株式会社三輝 貿易部広報担当　中村圭吾
　　　Mail：nakamura@sanki-jn.co.jp ／ TEL044-355-2123　※受付時間:平日(月)～(金) 9時～18時　　　　　以上

　　 ■陳建一氏について
　　　１９５６年(昭和３１年)東京生まれ。
　　　初めて日本に四川料理を広めた、故陳建民(四川料理の神様と呼ばれていた)の長男。
　　　東京中華学校を経て、高校、大学と玉川学園で学ぶ。卒業後、父の経営する赤坂四川飯店で修行開始。
　　　１９９０年 父のあとを継ぎ赤坂四川飯店社長に就任。１９９３年ＴＶ｢料理の鉄人｣で中華の鉄人、
　　　また｢ＮＨＫきょうの料理｣の講師として出演。ほかテレビ及び雑誌、料理学校講師など幅広く活躍中。
　　　現在グループのオーナーシェフとして四川料理の普及や後進育成にも努める。

冷蔵0～10℃

内容量 220g

原産国名 韓国

賞味期限 製造日＋60日

保存方法

4950539100152ＪＡＮ

発売日 2021年7月1日

参考小売価格(税別)

株式会社 三 輝報道・広報関係者各位

２０２１年４月１２日

　　 ■商品特徴
　　　特徴①：陳建一氏が選んだなら間違いなし !
　　　　　　　日本を代表する料理界の巨匠 陳建一氏が選び抜いた旨辛白菜キムチです。
　　　特徴②：サンキブランド内でも一番の辛さ !
                      昆布だしの旨味とチョンヤンコチュ（激辛青唐辛子）の辛さが際立ち、ご飯が進むこと間違いなし。
                      いつものキムチの辛さじゃ物足りない、そんな方にお勧めです。
　　　特徴③：キムチ売り場で映えるボトルカラー !
　　　　　　　特徴的なボトルカラーは、某料理番組で陳建一氏に馴染みのある黄色を採用しています。

　さらにご本人に出演して頂いたレシピ動画を、三輝ホームページから配信予定です。

　　株式会社三輝(神奈川県川崎市、代表取締役社長 新川幸也)は、料理界の巨匠である
　陳建一氏とのコラボレーションにより「陳建一 僕の大好きなキムチ」を７月１日から全国で発売です。

 陳建一氏×㈱三輝　コラボ企画　第二弾 ! !

　　「陳建一　僕の大好きなキムチ」
２０２１年７月１日 全国発売 !

　　キムチはコロナ禍で免疫を高めるとされる発酵食品の一つとして注目が集まり、さらに内食化が進んだことで、
　ご飯のお供としても需要が大幅に増加しています。そんな中、ご好評頂いているコラボ企画の第一弾
　「韓国キムチと中華の技を融合させたキムチ」に続き、第二弾は「ご飯に合う!　陳建一氏が大好きな味のキムチ」

おかげさまで35年!

レシピ動画公開予定

お楽しみに！


